兽医公共卫生学复习思考题

兽医公共卫生学定义和作用？

定义：是利用一切与人类和动物的健康问题有关的理论知识、实践活动和物质资源，研究生态平衡、环境污染、人兽共患病、动物性食品安全、实验动物比较医学及现代生物技术与人类健康之间的关系，从而为人类保健事业服务的一门综合性应用学科。

作用：1、在维护生态平衡和保护生活环境中发挥重要作用 

2、在人兽共患病的监测与控制中起主力军的作用 

3、通过动物防疫和检疫保障动物性食品安全 

4、通过动物医学实验促进人类保健事业的发展

兽医公共卫生学内容以及任务？

内容：1、生态平衡与人类的健康

2、环境污染与人类的健康 

3、人兽共患病的监测与控制

任务：人兽共患病的调查及风险评估；预防食源性疾病的发生；人类消费的食品安全；保证动物健康，促进动物生产和动物食品的供应，保证经济发展；环境保护，预防来自家畜禽和宠物等潜在危险；用于健康研究的生物医学模型和实验动物的固有作用；动物福利事业的健康发展；与动物相关的生态平衡及外来生物入侵。

我国食品安全的几个主要问题？

1、畜禽疫病得不到有效控制。 

2、动物性食品中兽药残留量严重超标。 

3、饲料添加剂生产和使用混乱。 

4、我国畜禽屠宰加工卫生条件差。 

什么是生态系统？影响生态系统平衡的因素主要有哪些？

生态系统：是指在一定时间和空间内，生物和非生物的成分之间，通过不断的物质循环和能量流动而形成的统一整体。

影响因素：自然因素：火山、地震
人为因素：大量砍伐森林、破坏草原、猎杀动物、工业污染、养殖业污染等

5、什么是食物链和食物网？

食物链：是生态系统中以食物营养为中心的生物之间食与被食的链状关系。

食物网：在生态系统中，各种生物取食关系错综复杂，使生态系统中各种食物链相互交叉、相互连接，形成网络，称为食物网。

6、什么是靶器官、生物浓缩（富集）、生物积累和生物放大？

靶器官：某种有害物质首先在部分器官中达到毒性作用和临界浓度，这种器官就称为该有害物质的靶器官。

生物浓缩（富集）：生物机体或处于同一营养级上的许多生物种群，从周围环境中蓄积某种元素或难分解的化合物，使生物体内该物质的浓度超过周围环境中的浓度的现象。

生物积累：生物从周围环境和食物链累积某种元素或难降解的化合物，以致随着生长发育，浓缩系数不断增大的现象。

生物放大：生物放大是指有毒化学物质在食物链各个环节中的毒性渐进现象，即在生态系统中同一条食物链上，高营养级生物通过摄食低营养级生物，某种元素或难分解化合物在生物机体内的浓度随着营养级的提高而逐渐增高的现象。 

7、有害物质对机体的联合作用包括哪方面？

协同作用、相加作用、独立作用、颉颃作用

8、什么是环境污染？什么叫公害？

环境污染：有害物质或因子进入环境，并在环境中扩散，迁移，转化，使环境系统结构与功能发生变化，导致环境质量下降，对人类及其他生物的生存和发展产生不利影响的现象。

公害：凡污染和破坏环境对公众的健康、安全、生命及公共财产等造成的危害。

9、环境污染对人和动物有什么影响？

①行为的影响：如行为异常、捕食受阻、性别错乱等；

②对繁殖的影响：如性早熟、生育能力下降等。

③对生长发育的影响；

④引起动物和人的损害：慢性中毒、体质下降、患特殊病症如癌症、寿命缩短、致畸致突变等。

10、环境污染对人的病理损害包括哪些方面？什么是三致作用？

病理损害作用 ：
⑴、临床作用

⑵、亚临床作用

⑶、三致作用

⑷、免疫损伤作用

⑸、激素样作用

三致作用：三致作用即致畸，致癌和致突变作用

11、环境污染可能引起哪些疾病？

包括传染病、寄生虫病、职业病和食源性疾病。

12、职业病和食源性疾病分别有什么特点？

职业病：

①病因明确；

②病因大多数可以定量检测；

③接触同一种职业性有害因素的人群中有一定数量的职业病病例发生；

④如能早期发现，并及时合理地处理，预后一般良好。

食源性疾病：

①在食源性疾病暴发或传播流行过程中，食物起了传播病原物质的媒介作用。

②引起食源性疾病的病原物质是食物中所含有的各种致病因子。

③摄入食物中所含有的致病因子可以引起以急性病理过程为主要临床特征的中毒性或感染性两类临床综合征。

13、农业性污染包括哪些主要方面？

14、什么是耐药性？引起细菌耐药性的主要原因是什么？耐药性对人和动物健康有什么影响？

耐药性：细菌繁殖很快，基因突变机率大。由于抗生素类的长期使用，细菌经过一代代的遗传变异产生了耐药菌株，使常的抗生素失去作用，这就是耐药性。

引起细菌耐药性的主要原因：由于抗生素类的长期使用，细菌繁殖很快，基因突变机率大，细菌的遗传变异

影响：用药量增大导致副作用如“三致”增加
疾病不能控制
对土壤和植物转移性污染
超级细菌产生威胁人类

15、什么叫生物入侵？生物入侵对自然生态系统有什么影响？

生物入侵：生物由原生存地经自然或人为的途径侵入到另一个新环境，对入侵地的生物多样性农牧渔业生产以及人类健康造成经济损失或生态灾难的过程。

影响：改变地表覆盖，加速地壤流失；
改变地壤化学循环，危及本地植物生存；
改变水文循环，破坏原有水分平衡；
增加火灾发生；阻止本土物种自然更新；
改变本土群落基因库结构；加速物种灭绝速度。

16、动物对人类疾病与环境污染的预警作用包括哪几方面？

疾病预警、空气污染、水污染、饮食消费威胁、媒介性和动物源性疾病、环境化学污染、人类癌症

17、动物-人-环境因素相互影响与公共卫生要点有哪十点？
1、动物为人类生活提供了丰富的物质资源

2、人类健康与动物的关系

3、动物为人类提供了丰富多彩的衣着原料

4、濒危动物的分布（自然保护区）

5、动物健康与人类健康的关系

6、环境-动物的关系影响人类健康

7、药物与动物病原不断“赛跑”

8、动物疾病传染给人的风险

9、人和伴侣动物的互惠关系

10、动物疾病传播给人的应对措施

18、什么叫宠物、流浪动物？动物福利由哪五个基本要素组成？

宠物：又称陪伴（伴侣）动物，是指为个人娱乐或者陪伴目的而被人类在某场所特别是在家庭拥有或意图被拥有的动物。

流浪动物：没有家或在拥有人控制之下的宠物动物

动物福利：生理福利，无饥渴之忧；
环境福利，适当的居所；
卫生福利，减少疾病，病有所医；
行为福利，动物有表达天性的自由；
心理福利，减少恐惧和焦虑。

19、我国动物福利与发达国家相比有哪些差距？

我国宠物动物的福利：内地起步晚，香港较完善。对于养犬，我国有一些地方法规，如要领证、要防疫等，但对猫等其它动物没有什么规定；我国对养犬也没有规定什么经济条件；对遗弃宠物动物也没有什么法律责任；对动物的食物、玩具、户外活动也没有什么规定；流浪动物收容场所奇缺；动物是物，是一道菜，是地位很低下仆人等。总之我国宠物动物福利事业还很落后。目前我国也正形成动物福利的相关规定：如养宠物收费、限制饲养、登记注册、环境卫生社会安全、宠物市场规范化。

20、动物福利与食品质量安全有什么关系？

动物福利与食品质量安全：近年来中国出口欧洲的动物食品多次遭抵制，就是因为动物福利问题（饲养环境太差）。现在饲养往往只注重动物身体是否健康、是否长得快，而忽略动物的行为和心理健康，导致动物产品质量低下。在发达国家强调在饲养过程中尽量人道，减少不必要的痛苦。人道养殖正在兴起。

21、动物性食品卫生学概念、任务是什么？
概念：以兽医学和公共卫生学为基础，研究肉、蛋、奶、鱼等动物性食品及其副产品的生产、加工、贮存、运输、销售及食用过程中的卫生监督和卫生检验问题，以保障食用者安全，防止人兽共患病和畜禽疾病传播的综合性应用学科。

任务：防止疫病传播；防止动物性食品污染；维护动物性食品贸易的信誉；完善、普及、执行食品安全法规。

22、动物性食品污染的概念、污染来源和途径是什么？
概念：是指有害物质（原有的、混入的和添加的）进入肉、乳、蛋、水产品、蜂蜜及其制品中，使食品的质量安全性、营养性或感官性状发生改变，对人体健康造成不同程度的危害。

污染的来源：
生物性污染包括微生物（细菌及细菌毒素、霉菌及霉菌毒素、病毒等）、寄生虫、有毒生物组织、昆虫等对动物性食品的污染。

2、化学性污染包括工业三废污染、农药残留、兽药残留、食品添加剂残留、食品包装材料污染。

3、放射性污染

途径：
内源性污染：又称生前污染或第一次污染。
包括：⑴内源性生物性污染（①致病性微生物和寄生虫的污染；

②非致病性和条件致病性微生物的污染；

③微生物毒素；

④病毒）；

⑵食物链污染。

外源性污染：又称二次污染。在其加工、运输、贮藏、销售、烹饪等过程中受到的污染。

包括：水、空气、土壤的污染，
生产和加工过程及流通环节的污染，
运输过程、贮藏过程的污染，鼠类与害虫的污染。

23、什么是食品安全系数、日许量、最高残留限量、休药期、菌落总数和大肠杆菌总数？

食品安全系数：由动物试验的安全剂量换算到人时缩小100倍，这就是安全系数。

日许量（ADI）：人终生每日摄入同种药物或化学物质，对健康不产生可察觉作用的剂量。

最高残留限量（MRL）：允许在食品中残留化学物质或药物的最高量和最高浓度。

休药期：是指畜禽停止给药到屠宰或准予其产品上市的间隔时间，又称消除期。

菌落总数：是指一定数量和容积的食品样品，在一定条件下进行培养，使每一个活菌必须且只能形成一个菌落。以1g或1mL或1cm2样品中的细菌数表示。

大肠菌群：在100g(mL)食品检样所含的大肠菌群的最近近似或最可能数。

24、什么是食物中毒、食源性疾病？食物中毒特点与分类？

食物中毒：食用了食物中毒性微生物及其毒素、有毒化学物质污染的食品（正常量）或其它有毒生物组织（如甲状腺、肾上腺等）后引发的的急性、慢性疾病。

特点：有原因食物、发病急剧、病人具有类似症状、无传染性。

分类：生物性食物中毒、化学性食物中毒。

食源性疾病：是指由食品引起的对人健康有危害的所有类型疾病。 

25、沙门氏菌、大肠杆菌、黄曲霉菌中毒有什么主要特点？

沙门氏菌食物中毒：主要表现是急性胃肠炎。致死率较低。 

大肠杆菌食物中毒：引起急性胃肠炎型、急性菌痢型和出血性肠炎型。产生的毒素有内毒素、肠毒素和细胞毒素。

黄曲霉毒素食物中毒：有强烈的毒性和致癌作用，毒性比氰化钾强，对肝脏损害尤为严重。诱发的癌症主要是肝癌。

26、有毒生物（组织）主要包括哪些？怎样预防有毒生物（组织）中毒？

河豚鱼中毒：除了肌肉，河豚鱼全身有毒，尤以性腺、卵、肝最毒，其次是血液、肾脏等。

贝类中毒

动物内分泌腺食物中毒：包括甲状腺、肾上腺、肝脏和胆中毒。

植物性食物中毒主要是一些有毒植物引起，如毒蘑菇。 

27、怎样预防霍乱、甲型肝炎等肠道传染病？

霍乱弧菌：引起烈性传染病霍乱，只发生于人。病人和带菌者是传染源。自然界该菌存在于有一定盐分的水中。主要经水传播、经食物传播、经接触传播、经昆虫携带传播。

甲型肝炎病毒：主要通过食物尤其是水产品类携带感染。

28、控制食源性寄生虫病感染的措施包括哪些？
强化卫生条件（适当处理排泄物、控制有害昆虫和清洁食物和手）

加强畜牧养殖业管理和肉食品卫生检疫

卤制、盐渍、烟熏和发酵

高温烹调和热处理

冷冻；过滤、氯化消毒等

其它物理加工（如紫外线）

控制生活史。

29、有害元素主要包括哪些？其中毒特点如何？

汞：急性中毒表现为胃肠炎和神经症状。慢性中毒时出现视力障碍，听力下降，口唇麻木，手脚麻痹，步态不稳等。甲基汞可通过胎盘，引起流产，胎儿发育不良。

铅：主要损害神经系统、造血系统和消化系统，引起相应病症。对心、肺、肾都有损伤作用。

铝：主要损害神经系统，造血系统和肾脏，机体免疫力降低，生育能力下降。急性中毒表现胃肠炎症状，慢性神经系统紊乱。

镉：慢性中毒主要表现骨骼疼痛，容易骨折，骨质疏松，蛋白尿，高钙尿，糖尿，贫血等。

砷：主要损害神经系统、肾脏和肝脏。

30、化学污染物主要有哪些？药物残留的危害是什么？

化学污染物：亚硝胺、亚硝基化合物、苯并芘、二恶英、农药、除草剂等。

危害：一般表现为慢性蓄积性中毒。主要有变态和过敏反应、细菌耐药性、“三致”（致畸、致癌和致突变）作用、激素样作用、直接毒害作用。 

31、水污染的危害主要包括哪些方面？

1、危害人的健康：造成疾病流行（传染病、寄生虫病、癌症等）、造成（急）慢性中毒。

2、对工农业的危害：增加处理污水的费用、严重影响食品加工业、农作物死亡、大量动物和植物死亡。

3、水富营养化的危害：水中溶解氧是水生动植物赖以生存的重要条件，水富营养化降低了溶解氧浓度，氧化自净能力下降。某些植物如藻类疯长造成水体无氧，鱼类死亡。这种水体发黑，变成死水。

32、食品学上的肉包括哪几个部分？肉保藏时的变化过程如何？肉保藏方法有哪些？

肉包括肌肉组织、脂肪组织、结缔组织和骨组织。

变化过程：

肉的僵直：一般开始于宰后2~8小时，以后逐渐终止并慢慢软化。

二、肉的成熟：一般在0~2℃10天左右成熟。

三、肉的自溶

四、肉的腐败

保藏措施：冷藏、高温熟制、罐藏密封、腌制、化学防腐等。

33、肉的冷藏保藏在卫生检验方面应注意哪些问题？

鲜肉入库前要检验：问题肉不能入库。

冻肉调出时检验：有卫生检验、冷冻是否良好，有无异常肉。

保藏期检验：观察冻肉是否冷冻良好，注意温度变化，先进先出。如有发粘、异味、脂肪氧化、发霉、盐浸渍、深层腐败、干枯、变色等现象，都要经过处理才能出场。 

34、熟肉制品和腌腊制品卫生检验各自包括哪些环节？

熟肉制品的卫生检验：
对熟肉制的加工卫生进行严格控制。严格原料肉的卫生检验、制作过程中要遵守卫生规程、保持加工环境和器具的卫生、严格运输和销售环节卫生、及时销售及注意个人卫生。

熟肉制品的卫生检验包括感官检查—看外表、色泽、形态，闻气味，有无发霉、发粘及污染等。对有问题的不得销售，如腐败、有异味、水分超标、细菌超标等。包装损坏也不得销售。

腌腊制品的卫生检验：

要把好原料关，原料要符合卫生标准保证质量；

腌制加工过程卫生达标；

盐和各种辅料要符合质量和数量标准；

注意个人卫生。

腌腊肉品卫生检验的感官检查包括看、刺、切、煮、查（查卤水、虫害）。

35、屠宰后（猪）异常出血包括哪几方面？怎样做卫生处理？

异常出血：机械性出血、电麻出血（局部皮下、淋巴结边缘）

窒息出血（颈部皮下、肺，黑红色）

呛血（肺，鲜红）

病原性出血（某器官点状或片状出血）

前4类出血如轻微不受限制出厂，如严重可将局部出血组织剔除，其余不受限制出厂；病原性出血要查清病原再作处理。

36、什么是急宰、冷宰、横死？其胴体应该怎样处理？

急宰：对病畜的紧急屠宰

冷宰：死亡后所施行的宰杀放血

物理性致死（横死）：电击、枪击、碰撞等引起的死亡

37、解释黄疸肉、红膘、白肌肉、白肌病、DFD肉，造成这些异常肉的各自主要原因？

黄疸肉：由于胆汁排出不畅导致胆汁进入血液将全身组织染黄的病理现象。
引起黄疸的病因很多，肉一般应工业用或销毁。

红膘：指脂肪组织充血出血或血红素浸润的结果，一般表现在皮下脂肪。

原因有传染病（猪丹毒）、寒冷、机械刺激等。

白肌病：主要发生于幼龄动物，病变常在负重大的肌肉，表现为肌肉呈现白色条纹或斑块，常对称分布
原因：与硒缺乏有关。

白肌肉（PSE）：表现为肌肉苍白、松软、多汁，是由宰前运输、捆绑等因素使动物发生应激反应而导致的。
原因：肌肉无氧代谢太多致乳酸蓄积使肌肉溶解。

DFD肉：肉切面干燥、质地较硬、色泽暗红。
原因：宰前长时间刺激，肌糖消耗太多，乳酸产生少

38、怎样鉴别公、母猪肉和掺水肉？

公母猪肉：看皮肤、看皮下脂肪（皮和脂肪间有一红线）
看乳房（公猪最后一对并在一起；母猪细长，可能还有乳）
看肌肉特征（颜色深，粗糙）
嗅气味（有腥臊味，可煮、烧、煎后再闻）
寻找阉割疤和生殖器遗迹
看腹部特征（母猪肉煮后皮切口外翻，公猪的内卷）
看骨盆和肋骨。

掺水肉：肉发肿、发胀，肉粉红，切面潮湿，肌纤维突出，脂肪血管充血，肝瘀血，肺肿胀，肾发红，缺乏弹性，坚实有湿润感。煮熟后注水肉小于生肉50%。24小时后注水肉损耗率4~6%，正常肉0.5~0.7%

39、解释销毁、化制和高温处理；这些方法各自处理什么类型肉类产品？

销毁：对恶性传染病、人兽共患病和其它恶病质、腐败尸体进行的焚烧、化制，使病原体完全被消灭的处理方法。

化制：在特定条件下，将屠畜及其产品炼制成骨肉粉、工业用油等可利用产品的无害化处理过程。
适用于普通传染病、寄生虫病（囊虫、旋毛虫）、中毒病、病变严重的消瘦尸体等。

高温处理：在100℃或以上对一些普通传染病、寄生虫病等可利用和食用的产品进行的一种无害化处理。

40、卫生消毒包括哪几类主要方法？

1、物理消毒法包括：机械清除、阳光照射、焚烧、煮沸和蒸汽消毒。

2、化学消毒法：指用化学药品的溶液或蒸气对目标物进行的消毒。
常用的化学药品有漂白粉（水体、场地）、过氧乙酸、甲醛、氢氧化钠、环氧乙烷（剧毒、蒸气消毒用）、生石灰等。

3、生物消毒法：主要用于粪便、污水的发酵处理，在消灭非芽孢细菌、寄生虫等很有效。

41、鲜乳生产卫生和检验主要包括哪些环节？怎样鉴定蛋的品质？

鲜乳生产卫生和检验：

产乳动物定期检疫；

鲜乳初加工卫生，包括取乳卫生（畜体、畜舍、挤奶工、挤奶用具）、过滤净化、迅速冷却、贮存运输和消毒（喷气式超高温灭菌法）。

鲜乳检验（包括感官检验、理化检验、微生物学检验）。

鉴定蛋的品质：
新鲜蛋壳完整，灯光透视正常，打开后蛋黄凸起完整，蛋清透明；

次质蛋包括裂纹、血蛋、壳有霉点、散黄蛋、粘壳蛋等，这时蛋并无异味。

劣质蛋除了色泽不正常，气味也有发臭等异味。

42、鱼、虾、蟹和贝类检验应注意哪些主要问题？

鱼：注意原料卫生（冰冻和制咸、干鱼的原料要新鲜）、用水卫生（临时养及加工用水等）、用冰、用盐卫生和辅料卫生。河豚鱼加工要彻底去除内脏和血液。

虾：新鲜时各体节连接紧密，肠管清晰，不新鲜的身体松软，体节连接松弛、头易脱落。

海蟹：刚死的可以信用，看脐上方是否有黑印、足和躯体连接是否紧密、体内是否是流动状、色泽是否正常等；变质的壳无光泽、煮后肉发糟、足脱落、脐褐色或微绿色。

贝蛤类：以死活作为可否食用的标准。活的壳不易打开，在水中可吐水。死螺一般上浮。煮后的贝类壳会张开等。

43、畜禽副产品包括哪些？卫生检验时应注意哪些主要问题？

包括头、蹄、尾、内脏、血液、脂肪、内分泌腺和皮毛等。

44、动物屠宰加工前检验主要包括哪几个重要环节？各环节卫生监督要点？

一、产地和运输检疫

二、屠畜收购卫生监督：
收购时对动物逐头检查，主要观察精神状态、体表状态和淋巴结等。发现有异常的就地处理。收购后要分别饲养、及时转运，尽量减少动物应激。

三、屠畜运输兽医卫生监督：
运输途中要经常检查动物，有状况要及时处理，有传染病要及时隔离；
运输途中尽量减少应激，给足饮水，注意通风等。
到达目的地后要查证件、查畜群、运输工具及时消毒。

四、屠畜宰前管理与检验：
屠畜运到目的地后，首先要处理有状况的动物（包括死亡的），及时送急宰车间。正常的动物在长途运输后要充分休息（1~2天），停食12~24小时，宰前3小时停水。宰前应冲洗身体身上的污物。候宰期间有状况的屠畜要送急宰车间，有传染病的按传染病处理方法处理。

宰前检验步骤和程序：入场检验（查证件、查畜群、不正常的剔出按章处理）、住场检验、送宰。宰前有群体（静态和动态）和个体检查（体表、体温和脉搏等）。检验后的处理包括准宰、禁宰、急宰、缓宰。 

45、动物屠宰加工时检验要点是什么？

各个生产环节都要注意符合操作规范、注意人员卫生与安全。

屠宰车间门口应有消毒池，车间光线要充足，屠宰完毕后工具和场地要及时清洗和消毒，废弃物及时处理，烫池水一般4小时更换一次，不得车间吸烟和饮食。

46、动物（猪）宰后身体前、中、后部分各选哪个主要淋巴结进行检验？

1、颌下淋巴结：头部最重要淋巴结（其次是腮和咽后外侧淋巴结）；

2、颈浅背侧淋巴结：躯干前部最重要淋巴结；

3、髂淋巴结：体后半部最重要淋巴结。

47、什么是HACCP、GMP、SSOP和ISO？这些规则主要内容是什么？

HACCP：危害分析与关键控制点体系：为了防止食物中毒或其他食源性疾病的发生，应对食品生产加工过程中造成食品污染发生或发展的各种危害因素进行系统而全面的分析；在此分析的基础上，确定能有效地预防、减轻或消除各种危害的“关键控制点”，进而在“关键控制点”对造成食品污染发生或发展的危害因素进行控制，并同时监测控制效果，随时对控制方法进行校正和补充。

GMP：良好生产规范：初级生产卫生；加工厂的设计和设施；生产加工过程的控制；厂区、厂房和设备养护与卫生；个人卫生；运输过程的控制；产品信息和消费者意识；培训。

SSOP：卫生标准操作程序：与食品直接或间接接触的水（冰）的安全；与食品接触的表面（如设备、手套和外衣等）的卫生情况和清洁度；防止交叉污染；手的清洗和消毒，厕所设施的维护和卫生保持；防止食品被污染；有毒化合物的标记、储存和使用；员工的健康与卫生控制；虫害的防治。

ISO9000：国际标准化组织9000质量管理体系：是各类企业通用的全面质量管理系统。
48、动物性食品安全生产各环节的监控包括哪些方面？
1、动物养殖过程中的监控：

饲养场选址和建筑设计布局 、生产养殖的设备、饲料和饮水 、疫病检测和控制 、兽药的使用、动物运输卫生监督 、文件管理 。

2、生产加工过程的监控

⑴ 屠宰加工监控要点：

屠宰加工厂的选址与设计 、屠宰加工设备卫生 、宰前检验、宰后检验 、屠宰污水和废弃物的处理、人员卫生。  

⑵ 深加工环节中的监控要点

环境卫生控制 、生产用水（冰）的卫生控制 、原辅料的卫生控制 、防止交叉污染 、车间和设备及器具的卫生控制 、有毒有害化学品的管理 、包装卫生和管理制度。 

3、流通过程中的监控 

⑴ 储藏环节的监控

定期对仓库进行清洁、消毒处理；串味的分开；产品要按类别、生产时间分放。存放冷冻水产、肉类食品的冷库要安装自动温度记录仪。

⑵ 运输环节的监控

运输工具要专用、符合卫生和温度要求、不同产品要隔离运输等。

⑶ 销售环节的监控

人员健康、临时存放食品地的环境卫生和存放条件、食品的来源。

49、目前人兽共患病有什么特点？哪些来源是比较重要的？

特点：新出现疾病，如SARS；老病新发，如结核；病原复杂、多病原感染；耐药性增强。

人兽共患病可分如下几类：犬源性、猫源性、牛源性、羊源性、猪源性、鼠（啮齿类）源性、马源性、鸟源性、鱼源性、两栖爬行源性、蝙蝠源性、灵长类非人源性。

50、结核病、禽流感、口蹄疫、狂犬病、旋毛虫病、日本血吸虫病、华支睾吸虫病、棘球蚴病流行现状如何？

结核病：人兽共患慢性传染病。家畜中以牛最常见，其次是家禽。人对人型结核杆菌最易感，对牛型次之，人的结核病主要是人型结核杆菌引起。我国目前结核感染人数超过4亿，病人500万以上。

禽流感：流行性感冒是人和动物常见的、由正粘病毒引起的传染病。鸡的死亡率可达100%。这些年禽流感（H5N1）流行蔓延，不时引起人类感染并发病死亡，日前已知是由禽传播给人，但是否有人之间传播未被证实。

口蹄疫：主要是偶蹄动物的传染病（1类）。口蹄疫病毒有7个血清型，我国近年来流行的主要是亚洲Ⅰ型。由于本病传播速度快，对畜牧业危害大，国际定为A类传染病。四、狂犬病：重要人兽共患病，病死率100%。动物中犬是最主要病毒携带者，其次猫、蝙蝠、狼、狐狸等。

旋毛虫病：重要人兽共患寄生虫病之一。人、猪、犬和鼠等多种哺乳类均可以感染。动物感染不出现什么症状，但对人危害严重，致死率可达30%。

日本血吸虫：重要人兽共患寄生虫病之一。流行于长江流域。人因为接触含有血吸虫感染性幼虫尾蚴的水体经皮肤感染。耕牛是重要的传染源。

华支睾吸虫病：又称肝吸虫病，主要见于人、犬、猫、猪等。因食用了含华支睾吸虫囊蚴的鱼肉而感染，我国约有1000多万人感染。

棘球蚴病：由细粒棘球绦虫幼虫棘球蚴引起的重要人兽共患寄生虫病。、对人危害很大，有动物性癌症之称。

51、发生重大疫情（传染病）时控制措施包括哪些方面？

报告疫情
隔离患病动物
主管部门根据疫情严重程度来划定疫区范围进行封锁

封锁区内患畜进行扑杀，对尸体进行无害化处理。

52、进出境动物检疫主要对哪些类型的疾病进行重点监控？

国境口岸的检疫主要针对动物重大疫病特别是国内尚未发现的传染病。

53、动物进境检疫和出境检疫主要程序包括哪些方面？

动物进境程序：检疫审批→报检→现场检疫→隔离检疫→放行与处理；

动物出境检验程序：报检→产地检疫→口岸检疫→运输工具及包装材料消毒。

54、国内动物疫病防疫监督主要对哪些地方进行监督？
监督动物饲养地、产品生产地；
运输、中转、交易地；
副产品加工地；
隔离饲养地；
动物诊所；
（微）生物实验室安全等均是监督范围。 

