我家的春节是由一个小小的乌粿开始，农历二十七妈妈便开始准备甜香的乌粿馅，经过一夜的放凉之后，妈妈正式开始做粿。将一勺馅放入粿团口袋中，封口，放入模具，按压，一个印上花纹的乌粿就此诞生。将乌粿放入锅中一蒸，一枚色香味俱全的乌粿便出炉了。将乌粿摆上祭祀祖先的桌子，乌粿的甜香和香烛烟雾的缭绕，构成了潮州人的春节。
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