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[bookmark: _GoBack]每年春节，年夜饭上必有的一道菜一定是虾丸。虾丸由马蹄爽，肥肉，虾组成，需将马蹄爽和肥肉剁碎，再加入炸粉，葱等搅拌，用拇指与食指弯成圆圈，挤出一颗颗虾丸，再放入滚烫的食用油中，煮至金黄捞出，沥出多余的油。食用时可蘸些橘油，味道会更加鲜美。
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