油饼
油饼作为江西人每年过年必做的一样油炸糕点和其他地方的油饼有着很大的不同。首先其他地区的油饼大多都是由面粉作为原料的的，而江西的油饼则是以糯米粉作为原料。油炸过后会更加的有嚼劲也会比较耐煮，因为在我们江西大家喜欢拿过年的剩菜用来做泡饭这样可以避免大量的菜品浪费。并且我们的油饼是甜口的不是咸口的，也意味着在新的一年生活甜甜蜜蜜。
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